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Le chef beuzevillais Jean-Marie Vendel remporte des prix
pour ses réalisations a base de pomme

Partager n Réﬁ

Beuzeville. Jean-Marie Vendel, chef du restaurant Le cochon d'or, remporte de nouveaux prix

pour ses réalisations 2 base de pommes

Ala téte du restaurant Le cochon d'or, Jean-Marie Vendel est un véritable chef passionné. Il vient encore
de le prouver en remportant plusieurs distinctions lors du concours de la Foire aux pommes a
Vimoutiers [14).

Medaille verneil et or

w Jai regur une médaille de vermeil avec une tarte aux pommes souffiée pour lexposition pomologigue
et un deuxiéme prix pour les pommes 3 covfeaux avec 38 varigtés de pommes exposées, précise le
recipiendaire. Je fravaille mes fruits sous différentes formes - tartelettes, chavd-froid, streusel ef
compote pour les pelits-déievners. Je fabrigue un jus de pomme maison gui a eu la médaille dor av
roncours cdricole de Vimoutiers 3 fa foire de FPagues et reci dans la catégorie des professionnels

Jattends d avoir ma margue pour fe commercialiser. »

La commercialisation de ses produits est son prochain objectif : « Je suis en attente de aréer ma propre
marque sur les produits cidricoles, confiseries, patisseries ef plats cuisinés. Cela devrait se concréliser
trés bientot »annonce Jean-Marie Vendel.
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